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Certyfikat analizy / Certificate of analysis

Informacie ogoine |/ General information

CREAMER MOKA CW 30 P/C - 25 kg

Klient/ Client:
Seller(name,address) o _ _
CASTLE GROUP _GIDA TARIM KiMYA SANAYI VE TICARET LIMITED SIRKETI  Batch llosé [kg)/ Nr fakturyﬂ(onl:engrl
ADDRESS: YENIBOSNA MAH. 1. ASENA SK. ISTANBUL Quantity [kgl:  |invoice No/Container:
KONGRE MERKEZI, D BLOK, NO: 15 D IC KAPINO: 92 ( F93408/1 25000 TCKU 735281-1
DAIRE:729 ) BAHCELIEVLER/ISTANBUL . 0
TEL:+90 505 653 2470 ., +90 212 890 1484 0
0
Data produkcji/Production date: 09.01.2024 0
Data przydat. do spozycia / Expiry date: 09.01.2026 g
LOT NO.: 5
Wystawil: Kinga Marszolek 0
Parametry organoleptyczne/ Organoleptic parameters
Wyaglad: typowy, kolor: typowy: smak: czysty,typowy,; zapach: czysty,typowy,
Appearance: typical; colour: typical; taste: pure, typical ; odor: pure, typical
Parametry fizyko-chemiczne/ Physical-chemical parameters
Parametr/ Parameter Jednostka/ Unit W.sred| Zakres lub warto$¢/ |Metoda analizy/
Mean Range or value Method of analysis
value Min | Max
Zawartosc¢ wody/ Water content [%] 13 - 4 PN-A-79011-3:1998
Tluszcz/ Fat [%] 29,3 29 32 PN-A-79011-4:1998
Biatka/ Protein [%] 1.7 0,8 Tid PN-EN ISO 8968-1:2014-0 I
Popidt ogdiny/ Total ash [%] 2 - 8 PN-A-79011-8:1998
Gestose nasypowa/ Bulk density g/100m| 48,5 42 52 PN-ISO 8460:1999
Parametry mikrobiologiczne/ Microbiological parameters
Parametr/ Parameter Jednostkal Unit |Zakres lub wartosé/  |Metoda analizy/ Method of analysis
Range or value
Ogélna liczba drobnoustrojéw / [Jtk/1g/ Ciu/1g]™* max 3000 PN-EN ISO 4833-2:2013-12
Total Viable Count
Gronkowiec ziocisty koagulazododatni / [Jtk/0,1g/ Cfu/0,1g] nieobecne / absent PN-EN ISO 6888-2:2001
Staph.aureus coagulase pos.
Salmonella sp. /259 nieobecne / absent PN-EN ISO 6579-1:2017-04
Plesnie i drozdze / Moulds and yeasts [Jtk/1g/ Cu/ 19_] max 100 PN-ISO 21527-2:2009
Enterobacteriacea [Jtk/1g/ Cfu/1g] max 10 PN-EN ISO 21528-2:2017-08
Escherichia coli [Jtk/1g/ Cfu/1g] Inieobecne / absent PN-EN I1SO 16649-2:2001
Alergeny - zgodne ; deklaracjq alergenaw w specyfikacji produkiu / Allergens - please refer to product's specifications
= badanie wykonane sgodnie 2 DI-01.00.05 karmonograment badan Mokate Sp. 2 v.0./ analiys is sccordance with the DI1-01.00.05 Mokate Sp, z 0.0, Schedul
** Jednostki worgoce kolonie / Colony Forming l.’mi'
[ Transport i pakowanie:Produkt jest transp gazynowany w oryginalni knigtych iiach w temperaturze ponizej 25°C | wilgotnosci wzglednej panizej 75
%.Magazyn powinien by wolny od obeych mpachuw
[Transport and storage:At ambient temperature (max 25°Clin original closed containers (RH<75%).Storage area has to be free from off-odours. MOKATE certifies that the product meets
land conforms to all requirements of agreed specification

16.01.2024 DOKUMENT WYGENEROWANY ELEKTRONICZNIE / DOCUMENT GENERATED ELECTRONICALLY

Informacje zawarte w tym dokumencie sq oparte ma naszef obecnej wiedsy | doswiadczenin, Podane dane nie swal inja odbiorcy od przep {zemia badan i proestrzegania ahowigmejgeych regulacii prawnych. MOKATE nie
ponasi odpowiedzialnosci prawnej jesti dokument ten nie jest sgodny = prawem innym nii prawo obowigzujyce UE.  The mﬁma‘dw given in tivis document ix based on our current knowledge and experience. The informatic,
wmay be used ar your discretion and risk. It does not reﬁws(jm!ﬁum carrying ouf your own precantion and texte. You must comply with all applicable laws, riwles and regulations.

Dakument wazny jeden rok od ienia / D valid one year from the date of issue.




